Domeniul de pregatire de baza: TURISM SI ALIMENTATIE
Modulul: SORTIMENTUL DE PREPARATE SI BAUTURI
Clasa a X-a

Profesor: Visan Carmen Corina

Colegiul Economic “Mihail Kogalniceanu” Focsani

TEST

Exercitiul interactiv se adreseaza elevilor cu CES (ADHD, Autism, Tulburari de
comportament, Tulburari de limbaj, Tulburari emotionale, Tulburari senzoriale, TSI) din
invatamantul profesional si tehnic, domeniul de pregatire profesionala Turism si
alimentatie, Modulul ,Sortimentul de preparate si bauturi”, clasa a X-a.

Resursa poate fi utilizatd de catre cadrele didactice in procesul de predare/ invatare/
evaluare si de catre elevi in activitati independente de exersare sau de autoevaluare.

CLASIFICAREA SALATELOR

Sarcina de lucru: Salatele sunt preparate culinare care intra in componenta meniurilor
avand rolul de a favoriza digestia, datorita continutului de celuloz& din compozitie si a
sosurilor utilizate la asezonare. *Asezonarea reprezinta procedeul prin care mancarii i se
potrivesc gustul, aroma, culoarea si chiar textura, prin adaos de condimente, verdeturi
condimentare, sosuri etc., cu scopul de a potenta savoarea.

Participati la urmatorul studiu de caz si clasificati salatele in functie de procesul tehnologic
la care sunt supuse alimentele.

https://learningapps.org/watch?v=pozx48r5324
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