TEST DE EVALUARE, ADAPTAT PENTRU ELEVUL CU C.E.S: XY
CHIMIE, clasaa VIl a - SOLUTII
PROFESOR: ELENA CIRDEI
SCOALA GIMNAZIALA NR.1 CRISTESTI, JUD. BOTOSANI

Diagnosticul elevului cu c.e.s.: deficiente/afectiri, tulburiri de invatare
SUBIECTE:
I. Incercuiti raspunsul corect: (25 puncte)
1. Dizolvarea zaharului in apa reprezinta :
a) fenomen chimic b)) fenomen fizic ¢ ) proprietate fizica
2.  Este o solutie solida :
a)saramura  b)aerul c)otelul
3. Obtinem o limonada mai dulce prin :
a ) adaugare de zahar; b ) adaugare de apd; c ) adaugare de zeama de lamaie
4.  Raspandirea particulelor unei substante printre particulele altei substante se numeste:
a) dizolvare; b) difuziune; c) solubilitate.
5. Formula concentratiei procentuale de masa este:
a) ¢%=( my/ms)100; b) c%= (Ms/my)100; c) c% = ( my/100) Mg
Il. Se dau urmatoarele afirmatii. Noteazd cu A afirmatiile adevarate si cu F afirmatiile false:
(24 puncte)
a) Soda de rufe, cristale se dizolva mai repede in apa daca este agitata.
b) Zaharul se dizolva mai repede in ceaiul rece.
¢) Zaharul cubic se dizolva mai greu decat zaharul pudra.
I11. Realizati corespondenta dintre dizolvatul din coloana A si dizolvantul potrivit din din

coloana B: (21 puncte)
A B
1. ulei de masline a) apa
2. 0Oja b) benzina
3. sare c) diluant

IV. Aveti la indemand urmadtoarele materiale: un pahar Berzelius, o baghetd de sticla, un
storcator de citrice, o lamaie, o spatuld, zahar tos si apa. Aratati:

a) cum procedati pentru a obtine o limonada;

b) care este rolul baghetei de sticla. (20 puncte)
Se acorda : 10 puncte din oficiu

Timp de lucru:45 de minute



BAREMUL DE CORECTARE- TEST DE EVALUARE,
ADAPTAT PENTRU ELEVUL CU C.E.S: XY
CHIMIE, clasaa VIl a - SOLUTII

SUBIECTUL I: 20 de puncte

Itemul Varianta corecta Punctaj
1 b 5

2 c 5

3 a 5

4 a 5

5 a 5
SUBIECTUL II: 24 puncte

Itemul Varianta corecta Punctaj
a A 8

b F 8

C A 8

SUBIECTUL I1I: 21 puncte
1-b; 2-¢; 3-a
SUBIECTUL IV:

a) Mod de lucru correct:

e stoarcerea sucului de ldmae cu ajutorul storcatorului de citrice;

e adaugarea sucului in paharul Berzelius;

e adaugarea de apa peste sucul de lamaie;

e adaugarea zaharului cu ajutorul spatulei;

e agitarea amestecului cu ajutorul baghetei de sticla.

b) Bagheta de sticla o folosim pentru agitarea amestecului, pentru a grabi dizolvarea mai

rapidd a zaharului.




